
 

 

 

 

MITTAGESSEN  

 

Montag, 21. Oktober 2024 

Erholung auf See 

 

VORSPEISEN 

Früchte Smoothie „Tropicana“ 
 

Fisch Ceviche mit Chili, Mango und Minze 
 

SALAT 

Gemischter Salat mit Togarashi-Dressing 
 

SUPPEN 

Kraftbrühe mit Haferflockennocken 
 

Selleriecremesuppe 
 

HAUPTGERICHTE 

Gedämpftes Seelachsfilet 

Ei in Senfsauce, Mischgemüse, Salzkartoffeln 
 

Burgunder Rinderroulade 

Wurzelgemüse, pochierte Birne, Petersilienspätzle 
 

Geröstete Kalbsleberstreifen 

Balsamico-Rotweinsauce, Salbeigemüse, Polenta Creme 
 

DESSERTS 

Nougatmousse-Kuchen mit Blaubeeren 
 

Gemischtes Eis, Stachelbeergrütze, Schlagsahne 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, Paprikabutter, Asia Frischkäse, Baguette 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

 

Fisch Ceviche mit Chili, Mango und Minze 

 

Kraftbrühe mit Haferflockennocken 

 

Burgunder Rinderroulade 

Wurzelgemüse, pochierte Birne, Petersilienspätzle 

 

Nougatmousse-Kuchen mit Blaubeeren 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

 

Früchte Smoothie „Tropicana“ 

 

Selleriecremesuppe 

 

Käse-Tortellini „Florentina“ mit Schmortomaten 

 

Gemischtes Eis, Stachelbeergrütze, Schlagsahne 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2022 SCALLOP, Riesling, Müller-Thurgau 

Weingut Neptun 

Baden, Deutschland, trocken 

11,5% Vol.  •  0,25 l  •  € 4,50 

2020 Spätburgunder Rosé 

Weingut Salwey 

Baden, Deutschland, trocken 

0,25 l  •  € 6,50 

 


