
ABENDESSEN 
Montag, 20. Januar 2025 

Auf See 
 

VORSPEISEN 
Knusper-Lachsroulade mit Krustentierschaum und Apfel 

 
Portwein-Entenleber „Vol au Vent“ mit Pistazien-Sabayon 

 
SALAT 

Grillgemüse-Salat mit Leinsamen-Cracker 
 

SUPPEN 
Sinigang Hühnersuppe 

 
Ratatouillesuppe mit Zucchini Croutons  

 
HAUPTGERICHTE 

Gebratenes Lengfischfilet 
Koriander-Kokossauce, Erbsencreme, Süßkartoffelstampf 

 
Chimichurri -Rinderbäckchen 

gebackene Zucchini, Sumak-Sellerie-Kartoffelpüree 
 

Trüffel-Truthahn-Körner Burger 
Morchel-Hollandaise, Zwiebel-Karamell, Rotkohl-Mandarinen Salat,  

Wedges, Käse Dip 
 

DESSERTS 
 Austria Schokoladenschnitte mit Himbeersahne 

 
Bienenstich im Glas 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
„Käsevariation“ 

Bergkäse, Gorgonzola, Chaumes, Pfirsichsauce, Pumpernickel 
 

 

GEDECK 
Butter, Guacamole, Griebenschmalz, Brotauswahl 

 
 
 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 
Knusper-Lachsroulade mit Krustentierschaum und Apfel 

 
Sinigang Hühnersuppe 

 
Chimichurri -Rinderbäckchen 

gebackene Zucchini, Sumak-Sellerie-Kartoffelpüree 

 
Austria Schokoladenschnitte mit Himbeersahne 

 
 

„AUS DER KALTEN KÜCHE“ 
Kartoffel-Kräuter Tarte mit Frischkäsecreme und Blattsalat 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Grillgemüse-Salat mit Leinsamen-Cracker 

 
Ratatouillesuppe mit Zucchini Croutons 

 
Blumenkohl-Linsen Marsala mit Melone und Basmatireis 

 
Bienenstich im Glas 

 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Kaitui Sauvignon Blanc 
Weingut Markus Schneider 

Pfalz / Deutschland 12,5% Vol. 
0,75l         € 32,00 

 
2021 Ursprung Q.b.A 

Weingut Markus Schneider,  
Pfalz / Deutschland 13,5% Vol. 

0,75l         € 26,00 

 


