
ABENDESSEN 
Samstag, 14. Dezember 2024 

Hamburg Altona / Deutschland 
 

VORSPEISEN 
Shrimpscocktail mit Toast 

 
Togarashi Entensalat 

Pikante Ananas, Gemüse-Reissalat, Erdnussbutter-Creme 
 

SALAT 
Friseesalat mit Balsamico-Honig-Dressing und Feigen 

 
SUPPEN 

Kraftbrühe mit Walnuss-Backerbsen 
 

Gemüsecremesuppe mit Pesto-Croutons 
 

HAUPTGERICHTE 
Nordsee Meerzungenfilet 

Kaviar-Buttersauce, Dillgurken, Küsten-Salzkartoffeln 
 

Highland-Ochsenragout 
 Thymian-Aubergine, Pinienkerne, Tagliatelle 

 
Schweinefilet am Stück gebraten 

Waldpilzsauce, Brokkoli, Sellerie-Mousseline 
 

DESSERTS 
Gebackener Schokoladenpudding mit Whiskey-Kaffeesauce 

 
„Friesen Eisbecher“ 

Eierlikör ~ Rum-Rosinen ~ Schlagsahne 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 
Blue Stilton & Morbier mit Aprikose und Pumpernickel 

 
 
 

GEDECK 
Butter, Tomatenpesto, Kräuter-Frischkäse, Brotauswahl 

 
 
 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 
Togarashi Entensalat 

Pikante Ananas, Gemüse-Reissalat, Erdnussbutter-Creme 

 
Kraftbrühe mit Walnuss-Backerbsen 

 
Nordsee Meerzungenfilet 

Kaviar-Buttersauce, Dillgurken, Küsten-Salzkartoffeln 

 
Gebackener Schokoladenpudding mit Whiskey-Kaffeesauce 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Friseesalat mit Balsamico-Honig-Dressing und Feigen 

 
Gemüsecremesuppe mit Pesto Croutons 

 
„Pasta Aglio e Olio” 

Spaghetti, Olivenöl, Knoblauch, Petersilie, Chili, Grana Padano 

 
„Friesen Eisbecher“ 

Eierlikör ~ Rum-Rosinen ~ Schlagsahne 
 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2022 Oliver Zeter Sauvignon Blanc 
Weingut Oliver Zeter 

Pfalz / Deutschland 12,5% Vol. 
0,75l         € 26,50 

 
2022 Fernweh Pinot Noir Q.b.A. 

Weingut Winzergen 
Baden / Deutschland 13.5% Vol. 

0,75l         € 24,00 

 


