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HOENIX rrisen BONG

MITTAGESSEN
Freitag, 10. Mai 2024
St. Peter Port / Guernsey

VORSPEISEN
Stachelbeercocktail mit Honig-Creme fraiche

Mini-Friihlingsrollen mit Asia-Salat

SALAT
MS Amera Chefsalat

SUPPEN
Kraftbrithe mit Eierstich

Brunnenkresse-Salatcremesuppe mit Schwarzbrot-Crotitons
HAUPTGERICHTE
Pochierte Fischklosschen
Shrimps-Dillsauce, Chioggia Riiben, gelber Reis

Schweinelendensteak “Café de Paris*
mit Speck-Rosenkohl und Kartoffelgratin

,,Aus der Mannschaftskiiche*
Maultaschen mit Schmorzwiebeln, Sauerkraut und Kartoffeln

DESSERTS
Frappe Latte Mousse mit Mango

Blauberren Crumble Schnitte mit Vanillecreme
Frisch geschnittenes Obst

Kiseteller mit Cracker
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GEDECK
Butter, Linsen Tapenade, Tzatziki, Baguette

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Stachelbeercocktail mit Honig-Creme fraiche

Kraftbrithe mit Eierstich

Schweinelendensteak “Café de Paris*
mit Speck-Rosenkohl und Kartoffelgratin

Frappe Latte Mousse mit Mango

VEGETARISCHES MENU
Mini-Friihlingsrollen mit Asia-Salat

Brunnenkresse-Salatcremesuppe mit Schwarzbrot-Crotlitons
Kasespitzle mit Rostzwiebel und gemischtem Salat

Blauberren Crumble Schnitte mit Vanillecreme

WEINEMPFEHLUNG
Gruner Veltliner Zeitlos Cuvée Zeitlos
Barbara Wussow Barbara Wussow
Niederosterreich / Osterreich Niederosterreich / Osterreich
0,251 6,50 € 0,251 6,50 €



